
Viña Oria 
Crianza 
Notas de cata 
Presenta un color intenso rojo cereza 
con ribetes teja y un aroma varietal 
de fruta madura en perfecta armonía 
con las notas de vainilla que le aporta 
su paso por barricas de roble 
americano. En boca es intenso, 
complejo, bien estructurado, con un 
post-gusto largo y agradable. 

Crianza 
Mínimo 6 meses en barrica de roble 
francés y Americano. 

Temperatura de servicio 
Servir a 18 ºC. 

Grado alcohólico 
13,5 º. 

Maridaje 
Combina con carnes blancas y rojas (buey, vaca) asadas o a la 
parrilla, caza mayor, estofados y guisos de carne, foie-gras y 
quesos curados, y pescados con saldas muy elaboradas. 
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