
Terrai  
Tinto OVC 
Viñas Viejas
Cariñena 
Notas de cata 
Vino tinto elaborado 100% con uva 
de la variedad Cariñena procedente 
de viñedo con más de 30 años de 
edad y criado durante 6 meses en 
barricas de roble francés y 
americano. Los vinos de la variedad 
Cariñena son longevos y con un color 
muy intenso. Este vino tiene un color 
vibrante, con capa media alta de 
color rojo con tonos violáceos. Muy 
aromático en nariz, donde aparecen 
aromas licorosos y especiados, con 
notas a chocolate negro y clavo, la 
fruta viene marcada por la guinda. En 
boca es un vino con una entrada 
suave que gana volumen a su paso 
por el paladar, es un vino agradable y 
persistente al final.

Crianza 
6 meses en roble francés. 

Temperatura de servicio 
Servir a 18 ºC. 

Grado alcohólico 
14,5 º. 

Maridaje 
Muy recomendable para su disfrute tanto solo como 
acompañando a una gran variedad de platos y tapas, hace muy 
buena pareja con carnes de todo tipo. 

V
in

os
 T

in
to

s 


